
 Maestro Barista

QUANTO DURA
4 giorni

DOVE SI SVOLGE
A Trieste

QUANDO
11-14 febbraio
9-12 giugno
29 settembre-2 ottobre
24-27 novembre

COSA DICE CHI L’HA GIÀ FREQUENTATO
“Ho allargato le mie vedute ricevendo idee nuove
e originali per rilanciare la mia attività”
Stefano C., titolare bar-pasticceria, Cuneo

“Ho appreso cose che mi sarebbe piaciuto
conoscere fin dagli esordi della mia vita
professionale”
Mario D., titolare hotel, Pordenone

PERCHÉ ISCRIVERSI / COSA SI IMPARA
È il corso più completo, perché offre una visione generale sul mondo
del caffè. Il chicco è il protagonista della prima parte del corso, che
racconta il suo viaggio dai paesi d’origine, anche grazie a video e animazioni
tridimensionali. L’espresso perfetto, un cappuccino a prova d’assaggio,
una panoramica su attrezzature e macchine da caffè, i principi di degustazione
e le basi del marketing dell’esperienza completano il quadro.

Dalla pianta alla tazzina,
il percorso del caffè per diventare

un perfetto interprete del bar

2008



anzichè ¤1152,00

anzichè ¤1152,00

I DOCENTI
Moreno Faina – responsabile didattico e coordinatore dei corsi
destinati ai professionisti. È docente accreditato SCAE (Speciality
Coffee Association of Europe).
Marino Petracco – ingegnere chimico e appassionato comunicatore
e divulgatore, tratta tutte le tematiche relative alla scienza e alla
fisiologia del caffè. È docente accreditato SCAE (Speciality Coffee
Association of Europe).
Giorgio Milos e Michele Pauletic – barman professionisti, specializzati
nella formazione su espresso, cappuccino, cocktail, bevande a base
di caffè e attrezzature. Giorgio Milos è docente accreditato SCAE
(Speciality Coffee Association of Europe).
Chiara Mondì – trainer espressamente illy e docente dei corsi per
intenditori.

Andrea Notarnicola – docente di marketing dell’esperienza, è consulente
di comunicazione e formazione d’impresa e insegnante presso il MIB –
school of management di Trieste. Collabora con aziende italiane e
internazionali, secondo un approccio di sviluppo delle risorse umane
fondato sui linguaggi del teatro e della televisione.

QUANTO COSTA
Prezzo di listino: ¤ 960 + IVA 20% = ¤ 1152,00
Prezzo clienti illy: ¤ 576 + IVA 20% = ¤ 691,20

Prezzo clienti espressamente illy: ¤ 466 + IVA 20% = ¤ 559,80

La quota comprende:
un servizio di bus navetta tra gli alberghi convenzionati e la sede di
Trieste (andata e ritorno), tutti i pranzi e i coffee break e la cena del
primo giorno. La quota non comprende il costo dei pernottamenti.

COME ISCRIVERSI
Tramite il proprio agente illycaffè
Telefonando alla segreteria dell’Università del caffè  040 3890178
Scrivendo una mail all’indirizzo udc@illy.it

COME ORGANIZZARE LA TRASFERTA A TRIESTE
La segreteria mette a disposizione un servizio di prenotazione presso
strutture alberghiere convenzionate.

CONTATTI
Università del caffè di Trieste
illycaffè SpA – via Flavia 110 – 34147 Trieste
tel 040 3890178 – fax 040 38 90 750
udc@illy.it  –  www.unicaffe.it


